FESTIVAL Bt ‘ e L LOTIAUS
= Mehr Angebote, mehr Service

ERLANGEN -t i _ _- s . zum besseren Preis!




feylich, Willkemmen

zum 3. Genuss-Festival Erlangen

Wir alle wollen Erlangens GenieBBerherzen hoher schlagen lassen
und freuen uns auf Ihren Besuch!

Von links nach rechts:
Marco Altmann (Restaurant Altmann’ s Stube), Christian Frank (Erlanger Tourismus und Marketing Verein e. V.), Zacharias Dengler (Restaurant Das Muskat),
Max Wiegner (Restaurant Rosmarin), Dominik Polster (Landgasthaus Polster), Christian Schauer (Landgasthaus Polster), Uli Krug (Restaurant ZEN),
Fritz Striegel (Gasthaus Alter Brunnen), Vincent Helmstadt (Havana Bar)



hofios. & Tickets

Informationen zum Genuss-Festival erhalten Sie per Telefon, E-Mail oder vor Ort
in der Tourist-Information Erlangen. Auch die Tickets kdnnen auf diesen Wegen
reserviert bzw. erworben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen diese gerne per
Post zzgl. einer Bearbeitungsgebtiihr von 5,00 € inkl. MwsSt. zu.

Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0
E-Mail: tourist@etm-er.de
Internet: www.erlangen.info

Vor Ort: Tourist-Information Erlangen, Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen
Mo—Fr: 9-18 Uhr

Bitte beachten Sie die begrenzte Verfligbarkeit der Platze.
Das Mindestalter fur eine Teilnahme betragt 18 Jahre.

ERLANGER TOURISMUS
UND MARKETING VEREIN E.V.




gw—ém

Begeben Sie sich vom 21. bis 23. Februar 2019 (Donnerstag bis Samstag) auf
eine kulinarische Entdeckungsreise durch die Erlanger Innenstadt. Sieben be-
sondere Geschafte laden Sie ein, ausgewahlte Kostlichkeiten zu degustieren
und Interessantes Uber diese zu erfahren.

Bevor Sie Ihre individuelle Entdeckungsreise starten konnen, erwerben Sie ein
Ticket in der Tourist-Information Erlangen in der GoethestraBe 21 a.

Bitte beachten Sie, dass die Tickets ausschlieBlich im Aktionszeitraum, wéhrend
der Offnungszeiten des teilnehmenden Geschifts, einlésbar sind.

Leckere Kostlichkeiten werden angeboten von:

e Pralinen und mehr

o Frucht-Ecke Marburger

Die Stationen kdnnen in beliebiger Reihenfolge besucht werden.
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Bio W

exxma Vier Jahreszeiten

Frucht-Ecke Mawbuwiger

Nurnberger Str. 47 b, 91052 Erlangen

Mo-Fr: 9.30-18.30 Uhr, Sa 9.30-16.00 Uhr

Seit nunmehr tber 25 Jahren gibt es die FRUCHT-ECKE der
Familie Marburger am Bohlenplatz. In dieser Zeit hat sich viel
in Erlangen verandert aber auch in der FRUCHT-ECKE. Kennen
Sie schon die neue ,WEIN-ECKE “? Nehmen Sie Platz zu
einem Glas Wein und lassen sich dazu Happchen mit leckeren
Pasteten schmecken.

Kunst Cafe Ellangen
Heuwaagstr. 7, 91054 Erlangen

Mo-Sa: 10-18 Uhr

Bunter, fantasievoller, biologischer und leckerer! Im Kunst
Cafe trifft kreative Kiiche auf originelle Kunst. In diesem
besonderen Ambiente servieren wir Ihnen einen Milch-
traum, den Sie in verschiedenen Geschmacksrichtungen
genieBen kdnnen.

Natwwkost Vier Johwes-
geiterv

Richard-Wagner-Str. 2, 91054 Erlangen

Mo—Fr: 8-19 Uhr, Sa: 8-18 Uhr

Naturliche Lebensmittel stehen im Naturkost Vier Jahres-
zeiten an erster Stelle. Das groBe Sortiment, in dem es
u. a. eine groBe Auswahl erlesener Weine aus Deutschland,
Italien, Frankreich und Spanien sowie eine vielfaltige Kase-
theke gibt, lasst jedes GenieBerherz hoéher schlagen.
Lassen Sie Ihre Geschmackssinne bei einem Glas Wein mit
Kase aufleben und schmecken Sie den Unterschied.




Pralinen & mehr

Prolinen und mehwr

HeuwaagstraBe 14, 91054 Erlangen

Mo—Fr: 09-18 Uhr, Sa: 09-14 Uhr

Lassen Sie sich von Pralinen & mehr in die Welt der Schokolade entfihren!
Unter feinen belgischen Pralinen und frankischen Schokoladen-Kreationen
finden Sie bestimmt auch Ihren personlichen Favoriten. Verwohnen Sie Ihren
Gaumen mit einer kleinen Auswahl dieser stiBen Kostlichkeiten.

Vo Fass

Hauptstr. 40 a, 91054 Erlangen

Mo—Mi: 10-18 Uhr, Do—Fr: 10-18:30 Uhr, Sa: 10-16 Uhr

Feiner Eierlikor und Orange, ob das schmeckt? Probieren Sie den feinen
Orangeneierlikér und lberzeugen Sie sich von seinem Geschmack. Lassen
Sie sich inspirieren und entdecken Sie neue Rezeptideen, die besonders le-
cker mit einem der vielen fruchtigen Essigen und Olen schmecken.

Villow Zuckerbunt

Fahrstr. 11, 91054 Erlangen

Mo - Fr: 10-18 Uhr, Sa: 10-14 Uhr

Mini-Pizza und siB, das geht?! Stilecht verpackt und voller Fruchtsaft sind die
kleinen Leckereien, welche Sie in der Villa Zuckerbunt erwarten. Neben den
Mini-Pizzen gibt es hier auch eine Seltenheit, Gummibarchen mit Alkohol.
Von Caipirinha tber Hugo bis hin zu Kir Royal reicht das Sortiment — ein
Cocktailgenuss der besonderen Art.

Betten Bulhler

Hauptstr. 2, 91054 Erlangen

Mo - Fr: 10-19 Uhr, Sa: 10-18 Uhr

Gut schlafen ist ein Genuss... und ein gutes Glas Wein ebenso. Seit tber 15
Jahre verbinden wir dieses Genusserlebnis und bieten eine kleine, aber feine
Wein-Auswahl ausschlieBlich von personlich bekannten Winzern aus
Deutschland, Osterreich und Italien an. Als Initiator des Partnerschafts-
weines Erlangen-Bozen mochten wir Thnen alle drei Sorten — Weif3 — Rosé —
Rot zur Verkostung anbieten.




21.-23. Februow 2019, Begivuwv: 18.30 oder 19.00 Uhw

Bereits im dritten Jahr laden an drei Abenden Erlanger Top-Gastronomen ein, um ihren Gésten
ein mehrgangiges Meniu vom Feinsten zu kreieren. Lassen Sie den Abend zu einem echten
Gaumenschmaus werden.

Kulinarisch verwéhnen werden Sie:

Der Gasthof ,Alter Brunnen “, Marloffstein

Die Cocktailbar ,Havana Bar Erlangen

Das Restaurant ,Altmann’ s Stube ”

Das Restaurant ,Das Muskat “

Das Landgasthaus ,Polster “, Kosbach

Das Restaurant ,Rosmarin “ im Hotel Bayerischer Hof
Das Restaurant ,ZEN

Informationen zu den Restaurants sowie die Gourmet-Mends finden Sie auf den

nachfolgenden Seiten.




Fritz Striegel jun.

S Alter Bruwwnen

I

[Ragija
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Der Gasthof Alter Brunnen in Marloffstein iberzeugt mit einem
atemberaubenden Fernblick aus dem Wintergarten sowie tra-
ditioneller und kreativer Kiiche. Neben dem typisch fran-
kischen Geschmack bietet das Familienunternehmen auch V‘"e))_ G o0 M !
moderne Neukreationen aus eigener Feder. M‘g"_ W
Moderne Gerichte kreiert aus regionalen Zutaten, dies ist die | -

Leidenschaft des Kiichenchefs Fritz Striegel Junior. Der Gasthof, | - Vorspeise

benannt nach dem historischen Dorfbrunnen Marloffsteins von | : Gdnseleber mit Petersilienwurzel
1730 direkt vor dem Haus, wird seit sechs Generationen im Fami-
lienbesitz gefiihrt. So war es fast selbstverstandlich, dass auch der
27-jéhrige Junior nach den verschiedenen Stationen seiner Aus-
bildung nach Marloffstein dem Weg seiner Vorbilder, dem Vater
und GroBvater, folgt und in den Familienbetrieb zurlckkehrt.| :
Heute ist Fritz Striegel Senior zustandig fiir die traditionelle Haus- | 2. Zwischengang
mannskost, wahrend Fritz Striegel Junior die Gaste kreativ und | : Rote Beete Kaltschale mit Meerretticheis
hochwertig immer wieder neu uberrascht. :

Eial) N\

RESTAURANT & HOTEL

Familee Striegel

.

. Zwischengang
Geflammter Stor mit Hagebutte und Mandeln

.

.

: Hauptgang
W@? Lammriicken mit Artischockenfonde,
5 9 : schwarzem Venere Reis und Fenchel
A ST _ Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0 : i
Am alten Brunnen 1, 91080 Marloffstein

.

E-Mail: tourist@etm-er.de Desseit

w ? Vor Ort: Tourist-Information Erlangen, Gorber Al
atn/! Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen e Yom rnkischen Apfel mit Pinienkichiein

21./22.02.2019, 19 Uhr Mo~Fr 09-18 Uhr : und Honig-Gewiirzsud



Vincent Helmstadt

Die Havana Bar steht seit fast 20 Jahren fir gehobene Barkultur
der Extraklasse. Die vielfach preisgekrénte Cocktailinstitution im
Erlanger ,SchiffstraBenviertel “ ist weit ber die Grenzen der
VAEKBLIBE UND COCKTAILERNSE Stadt bekannt, und hat sich jiingst mit hohen Rankings im
,Falstaff Barguide “, ,Mixology Barguide " und ,Der Fein-
schmecker " auch bundesweit schon in Szene setzen kon-

nen.
Hier werden einem bunt gemischten Publikum feinste Drinks

im Stil der 20er und 30er Jahre kredenzt, moderne Cuisine Cock-
tails, viele verschiedene Mojito-Variationen und kraftige Kari-
bik-Tiki-Drinks. Eine groBe Auswahl an erlesenen Rums, Whiskys
und weiteren Spirituosen begeistern den Kenner. Mit Gber 40

Ein Espresso mit freier Wahl einer Bruchschokolade

100 % Kakao mit Chili, Lavendel oder salzigem Karamell

.

Sorten fuhrt die Havana Bar die groBte Gin-Auswahl der Region, : Ron Zacapa 23 Centenario Solera aus Guatemala (2cl)
erganzt um ein breites Portfolio an Tonic Water. . oder

Im gemiitlichen Vintage-Ambiente und bei coolem Electroswing ; Carpano Antica Formula Vermuth rot (4cl)
kann man den professionellen Bartendern bei der Arbeit zuse- "

hen, und sich natrlich individuelle Empfehlungen mixen lassen. Smoking Whistleblower:

: Irish Whiskey, Haselnussgesit, Laphroaigh,
Litronensaft, Lauterzucker
w@? !3 % oder

P ERIEs AN gey Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0 : LeiGugkd
Engelstiabe 1721054 Erlangen E-Mail: tourist@etm-er.de : Gordons Crisp Cucumber Gin, Holunder blitensirup,

w ? Vor Ort: Tourist-Information Erlangen, Gurke, Apfelsaft, Zitronensaft, Soda
atn/! Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen :
21./22./23.02.2019 Mo-Fr 09-18 Uhr

zu den Offnungszeiten



ALTMANNS
STUBE :éun

Internationale Kiiche, lokale Zutaten, immer im Einklang mit den
Jahreszeiten frisch fiir Sie zubereitet! Dies sind feste Bestand-
teile des Credos des Restaurants Altmann’s Stube. GenieBen Sie
in elegantem Ambiente die kreativen Geniisse des Familien-
unternehmens, in dem der Eigentiimer Marco Altmann als Chef-
koch noch selbst Hand anlegt.

Amuse Bouche

Das Restaurant Altmann’s Stube blickt auf eine fast vierzigjah- :
rige Geschichte zwischen ,Tradition und Innovation “ zurtick. Die | :
Gastgeber Binia und Marco Altmann verwdhnen ihre Gaste mit | - Gdnseleber | Vollmilchschokolade

.

erstklassigem Service, sowie internationalen und regional inspi- ‘

.

rierten Kreationen aus der Kiiche. Das perfekte Zusammenspiel Steinbutt / WeiBe Chili Schokolade
von Wein und Essen, ergibt das Erlebnis Altmann’s Stube. | :
Immer einen Besuch wert.

.

Reh / Zartbitterschokoladenbonnen

.

Warme Schokolade / Rum

Hotel & Restaurant Altmann’ s Stube Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0 1 Das gesamte Menii mit Weinbegleitung, Miner alwasser

Theaterplatz 9, 91054 Erlangen E-Mail: tourist@etm-er.de & und Kaffee

Wann?

21.02.2019, 19 Uhr

Vor Ort: Tourist-Information Erlangen,
Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen
Mo—-Fr 09-18 Uhr



Das Muskat ist als zertifiziertes Bio-Restaurant fiihrend in Sa-
chen Nachhaltigkeit und Genuss in Erlangen. Alle verwendeten
Zutaten sind bio-zertifiziert und werden frisch zubereitet.
Als Inhaber und Kichenchef ist Zacharias Dengler im Be-
reich traditioneller und moderner Kiiche stets bereit
neue MaBstabe zu setzen.

Die Anfange des Restaurants Das Muskat liegen im ehe-

EIDRESTAURANTCAFECATERING

1 ) .. ) Vorspeise
maligen Naturkost-Café am Altstadter Kirchenplatz, welches OFroRT ety
bis 1990 Gaste empfing. Zacharias Dengler war so schon von L It e
Kind auf in Kontakt mit der Gastronomie. Obwohl fast pradesti- k
niert begann der inzwischen 33-Jahrige eher zufallig seine Lehre | Zuwischengang
zum Koch, welche eigentlich nicht sein Plan war. Heute ist er mit Ziegenfrischkdse-Mousse, Kiirbis £ Triffel-Honig
Begeisterung Chefkoch im eigenen Restaurant, das er 2012, ba- | .
sierend auf der Grundphilosophie des ,alten * Muskats, in neuen | Hauptgang
Raumlichkeiten eroffnete. Seit vielen Jahren nun ist das Famili- Roastbeef vom VohenstraBener Angusrind

enunternehmen im Herzen der Stadt fester Bestandteil der kuli- dazu pikante rote Beete und Polent
olenta

narischen Szene Erlangens. ¥

.

Dessert
W@? WW Lweierlei Schokolade heip # kalt
. X mit Zwefschgenkompoff
Das Muskat — Bio-Restaurant Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0 X
Hauptstr. 60, 91054 Erlangen E-Mail: tourist@etm-er.de ¢
Vor Ort: Tourist-Information Erlangen, . vegefarische Alternative msglich
wmm? Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen Weinbegleitung +25,00 € p.p.

21./22.02.2019, 19 Uhr [egbilos s Ubn



Dominik Polster und Christian Schauer " ;
| s

¥

Gasthaus Polster

Als Traditionsgasthaus, das seit mehr als 160 Jahren mittlerweile
in der achten Generation gefiihrt wird, wurde das Gasthaus

w2 7N
Polster schnell zum Ausflugsziel fur Burgerinnen und Burger VM_G 22 ¥ .
aus Nah und Fern. S ™
Der letzte Generationswechsel im Jahr 1985 brachte einen

grundlegenden Wandel mit sich — die Entwicklung zu einer der
ersten Gourmet-Adressen Mittelfrankens um Kichenchef Jo- [

Vorspeise
Waller im Ciabattamantel mit Karoffe—Orange—lngwer

hann Polster. Bodenstandige Spezialitaten, die mit exotischen [ und Feldsalat
Klassikern kombiniert werden, erweckt Johann Polster mit sei- ¢ .
nem Team zu oft vollig neuen Geschmackserlebnissen. Liebha- ) i

. Zwlschangang

ber stilvoller Soirees bietet das Gourmet-Restaurant einen an- - ] .
) . Lelchfge’rruffe!fesPas’rinakensiippchen

spruchsvollen Rahmen in auBergewdhlichem Ambiente. I
mit Ochsenschwanzpraline

} Hauptgang .

Lweierlei vom frénkischen Milchkalb auf Spitzkraut,

confierten Rotwein-Tellerzwiebeln und GrieBknbdeln |
.

We? Buchung,
3 Dessert

Lamsluipisl Gl uiiE g el Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0 : 1

Am Deckersweiher 26, 91056 Erlangen E-Mail: tourist@etm-er.de Mohr im Hemd mit Rumsahne und Pralineneis

w ? Vor Ort: Tourist-Information Erlangen, .
ann/! Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen : : [

21./22.02.2019, 19 Uhr Mo~Fr 09-18 Uhr : : ’




Max Wiegner

Restooront Rosmaowriv

3 9 g Erleben Sie einen ganz besonderen Abend im Restaurant
* ///.4 ////?r////- //‘/.1/////)/// o 3 4 k=
Bayerischer Hof Rosmarin des Hotels Bayerischer Hof. Die hellen Raume, das
e elegante Flair und der ausgezeichnete Service machen das
vom Chefkoch Maximilian Wiegner personlich kreierte Menu
zu einem besonderen Erlebnis.

Gulasch mit B6hmischen Knodeln, Forelle ,blau “ und Kalbsleber
1 mit Schnittlauchbrot, schon als Kind waren diese kulinarischen
Besonderheiten die Lieblingsspeisen des heute 32 Jahre alten
Chefkochs des Restaurants Rosmarin Maximilian Wiegner. Der
kreative Gastronom wurde schon in frithen Jahren durch seine
Familie fur ‘s Kochen begeistert und ist auch heute noch auf der
Suche nach immer neuen und auBergewdhnlichen Kreationen

Tatar vom Rinderfilet, Wachtelei, Beef-Tea, Kirbis, Cous Cous,

| Schnittlauch, Bordeaux, Heidelbeere

.

Seeteufel, Ochsenschwanz, Rotweinbutter,

fur seine Gaste. Diese geballte Kompetenz der lokalen und inter- Kartoffel-Croutons, Krduterseitling
nationalen Kiiche zeichnet die Karte des Restaurants Rosmarin N

3 I . 1A
und damit auch Ihr Menli beim Genuss-Festival Erlangen aus! [ : Geeister .Horse's Neck"

.

w ? Roastbeef in Bourbon, Schweinebauch, Asialack, Buttermilch
b7 !; j 'y h ) n9 : SuBholz, Zwiebel, Paprika, Rauch

Restaurant Rosmarin, Hotel Bayerischer Hof 1\ ot_Hotline: + 49 9131 8951-0

.

Henkestr. 28, 91052 Erlangen E-Mail: tourist@etm-er.de Nougat-Zigarve, Tabak Creme-Briilze Litrone, ingwer, Shot
w ? Vor Ort: Tourist-Information Erlangen, : e a ;
ani/! Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen |

21./22.02.2019, 19 Uhr Mo~Fr 09-18 Uhr : E‘
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bar - restaurant

Zen Bar und Restaurant

Theaterplatz 22, 91054 Erlangen

Wann?

21./22./23.02.2019, 19 Uhr

Uli Krug

Zewv Restoomvont

Thailandische Kiiche, eine Cocktail-Bar, die in Auswahl und De-
sign in Erlangen ihresgleichen sucht, und das alles in histo-
rischem Gemauer — diese bunte Mischung finden Sie im ZEN

am Altstadter Kirchenplatz. Das auf Tradition und Kultur be-

dachte Restaurant ist durch diese Kombination etwas ganz
Besonderes. Als Uli Krug, Inhaber des ,ZEN Bar und Restaurant *“,
nach Inspiration flr seinen Betrieb suchte, wurde er auf einem
Kurzurlaub in Thailand findig. Nach dem Besuch einer Tempelan-
lage waren der Name und die Idee hinter dem Restaurant geboren,
welches regelméaBig von funf buddhistischen Ménchen aus Thai-
land geweiht wird, um die ferndstlichen Brauche des Kiichenteams
zu wahren. Dieses besteht aus thailandischen Kéchen, welche mit
wochentlich aus Thailand eingeflogenen Gewtrzen und hoch-
wertigen Zutaten authentische thailandische Gerichte frisch zu-

bereiten. Die mehrfach ausgezeichnete Bar des ZEN ist umfang- -
reich ausgestattet und bietet internationale Spezialitdten sowie| -

eine regionale Getrankeauswahl.

Buchung

Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0
E-Mail: tourist@etm-er.de

Vor Ort: Tourist-Information Erlangen,
Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen
Mo—Fr 09-18 Uhr

Aperitif
Chambord Royale mit Chambord, Holunder, Russian Wild Berry
aufgefillt mit Prosecco

Thqi—Vorspeisen-Triloglc
Lwei GarnelenspieBe mit ErdnuBsoRe ¢ Gurken-Dip

Gebackene Wan-Tan-Teigtaschen gefillt mit Shrimp,
9ehacktem Hilhnchenfleisch £ Chili Dip

dreivegetarische Frihlingsrslichen
.
Hauptgang (auf Wunsch auch vegetarisch)
- ) ! Gaeng Daeng
otfes Thal—quy mit Kokosmilch, Thai-Basilikum Bambus und Gemiise
im Wok zubereitet mit Hahnchenbrustfilet

oder
t Pad King
SGISOH‘—GCMHSG aus dem Wok mit frischem Ingwer,
Mu-Erv Pilzen, Lauch, Lwiebeln, rote Pepperoni £Paprika
dazu gebratene Riesengarnelen
N i
Dessert Yl
Dunkles Schokoladen-Mousse garniert mit exotischen Friichten




e .. P 4
Funf Koche - einv Genusserlebnis
Sind Sie auf der Suche nach etwas ganz besonderem fir Sie und Ihre Liebsten? Dann ist der kronende Ab-
schluss des Genuss-Festivals 2019, der Galaabend im Gasthaus Polster, genau das richtige fur Sie. An die-
sem besonderen Abend vereinen die Chefkoche der teilnehmenden Restaurants ihre Fertigkeiten, um ge-

meinsam ein ganz besonderes Menu auf den Tisch zu zaubern. So kdnnen Sie sich sicher sein, dass der

Abend an Exzellenz nicht zu Gbertreffen ist.

4 v I
Die ideale Geschenkidee
Sie suchen noch nach einem passenden Geschenk fir Ihre Liebsten? Mit einem Ticket zum Galaabend kon-
nen Sie nicht falsch liegen! Dieser Abend ist die ideale Geschenkidee fiir alle, die einen unvergesslichen
Abend voll Glanz und Glamour verschenken wollen. Denn mit diesen Tickets verschenken Sie unvergess-

liche Momente voller Hochgenuss. So konnen Sie sich sicher sein, dass Ihr Geschenk alle Erwartungen
Ubertrifft.

We? Buchung

La”dh"f' & G?;thaus Pelsier | Ticket-Hotline: + 49 9131 8951-0
Am Deckersweiher 26, 91056 Erlangen E-Mail: tourist@etm-er.de

w ? Vor Ort: Tourist-Information Erlangen,
atrn! Goethestr. 21 a, 91054 Erlangen

23.02.2019, 18:30 Uhr Mo~Fr 09-18 Uhr




! M Al il
v.l.n.r. Zacharias Dengler (Das Muskat), Christian Frank (Erlanger Tourismus und
(Restaurant Rosmarin), Dominik Polster und Christian Schauer (Landgasthof Polster), Fritz Striegel (Alter Brunnen)

muskat

ERLANGER TOURISMUS
UND MARKETING VEREIN E.V.

RESTAURANT & HOTEL

Die Stowy des Galaabends

Der Galaabend 2019 im Landgasthof Polster bringt erneut die Elite der Erlanger
Spitzenkoche in eine Kiiche. Freuen Sie sich auf ein MenU, das die Expertise der
Koche in den unterschiedlichsten Stilrichtungen vereint.

Zacharias Dengler vom Bio-Restaurant das Muskat leitet die Genusssynphonie
mit einem klassischen Feldsalat mit stidlichem Flair ein. Darauf folgt eine ge-
beizte Lachsforelle zubereitet von Fritz Striegel vom Restaurant Alter Brunnen,
welche einen nordischen Aspekt mit in das Menu bringt. In die Kiiche des Na-
hen Ostens entfihrt daraufhin Max Wiegner vom Restaurant Rosmarin mit
einem exquisiten Gefliigelgericht. Das Menu findet seinen Hohepunkt in dem
vom Gastgeber Dominik Polster zubereiteten Kalbgericht. Das abschlieBende
Dessert ist eine gemeinsame Kreation aller teilnehmenden Koche.

Begleitet wird der Abend durch fiinf lokale Winzer, die zu jedem Gericht den

passenden Tropfen liefern.

A4 SN

Galaabernd Moy

Ameuse Geule
Aperitif mit Weinverkostung

Vorspeise
Rote Beete | Ziegenkdse / Feldsalat
zZubereitet von Zacharias Dengler
(Das Muskat)

Zwischengang (Fisch)
Lauwarme gebeizte Lachsforelle | Topinambur | Triffel / Dill
zubereitet von Fritz Striegel
(Alter Brunnen)

Zwischengang (Gefligel)
Ente / Mais / Falaffel / SiBkartoffeln
Zubereitet von Max Wiegner
(Restaurant Rosmarin)

Hauptgang
Kalbsriicken / Kalbsschwanz / Petersilie
zubereitet von Dominik Polster und Christian Schauer
(Landgasthaus Polster)
. Dessert
Uberraschungsdessert von allen Kochen

Weinbegleitung zu Jedem Gang

Getrdnke im Preis inbegriffen




City-G utscE:lllei N

Das ideale Geschenk fiir Genuss-Liebhaber

Entdecken Sie die kulinarischen Verfiihrungen Erlangens
mit den Angeboten des Erlanger Tourismus und Marketing Vereins

Mit dem City-Gutschein Erlangen haben die Beschenkten die freie Auswahl, ob sie den Géschenk-
gutschein fiir die Dinnerabende, den Galaabend oder die kulinarischen Stadt(ver)fiihrungen einlo-
sen.

Und wenn es auch etwas Anderes sein soll: der City-Gutschein Erlangen kann auch in Gber 200
Fachgeschéften in Erlangen eingelost werden. So liegen Sie mit dem Gutschein in jedem Fall
goldrichtig!

Den Geschenkgutschein kaufen und Freude verschenken, mit dem City-Gutschein Erlangen.

Alle Informationen zu den Verkaufsstellen und den einlésenden Fachgeschaften unter WWW.erIangen.infO/city-g utSChein_erIangen

Herausgeber
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City-Management
Erlangen




IMPRESSUM

Herausgeber:

Erlanger Tourismus und Marketing Verein e. V.
Auflage: 1.500
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Kein Anspruch auf Richtigkeit und Vollstandigkeit!

Fotos: Altmann’ s Stube Hotel & Restaurant GmbH,

Das Muskat, ETM, Florian Braun, Hotel Bayerischer Hof,

Landhotel & Gasthaus Polster, Naturkost Vier Jahreszeiten,

Philipp Schweigert, Vom Fass Erlangen, ZEN Bar und Restaurant
Pralinen und mehr, Fruckt-Ecke Marburger, Havana Bar, Betten Bihler
Titelfoto: iStockphoto.com

Text & Interviews: ETM
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B &G 6 Jahre Garantie®
DEAL3 Inspektlonena’ GESCHENKT

Abb. zeigen Sonderausstattung

AKTIONSMODELLE

HAMMER-ANGEBOTE!

Corsa ,Selection” mit 51 kW (70 PS), Euro 6d-TEMP, Grandland X ,Selection” mit 96 kw (130 ps), Crossland X ,Selection” mit 61 kw (83ps),

Kurzzulassung 10 km, inklusive Klimaanlage, Bluetooth Radio u.v.m. inklusive Klimaanlage, Bluetooth Radio u.v.m. Kurzzulassung 10 km, inklusive Klimaanlage, Bluetooth Radio u.v.m.

HAUSPREIS ob 9.990 - ¢ HAUSPREISab 19.990 - ¢ HAUSPREISab 14.990 -€

OHNE ANZAHLUNG nti.ab1) 98 € OHNE ANZAHLUNG nti.ab 1) 1 89 € OHNE ANZAHLUNG nti.ab1) 1 48 €
Gesamtkreditbetrag/-Fahrzeugpreis Gesamtkreditbetrag/-Fahrzeugpreis Gesamtkreditbetrag/-Fahrzeugpreis

13.115,- €, voraussichtlicher Gesamtbetrag3 528,-€ 24.550,- €, voraussichtlicher Gesamtbetrag 6.804,- € 18.280,- €, voraussichtlicher Gesamtbetrag 5.328,- €

1) Effektiver Jah ins 1,99%, S bunden p.a. 1,99%, Laufzeit 36 Monate, Laufleistung 10.000 km / Jahr, zzgl. 895,- € Fracht. Ein Leasingangebot der Opel Leasing GmbH, Mainzer StraBe 190, 65428 Riisselsheim, fiir die der Angeb

als ungebundener Vertreter mng ist. 2) Handlerelgengarcnhe auf die wichtigsten Baugruppen. 3) Drei Inspektionen jeweils gemaB Herstellervorgaben. Sie zahlen nur das Material und Zusatzarbeiten. Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten.

Kraftstoffverbrauch der beworbenen Modelle komb. 5,9-5,11/100 km, CO,-Emissionen komb. 134-116 g/km. Energieeffizienzklassen D-A+.

KROPF Erlangen - GoerdelerstraBe 4 - Telefon 091 31 /97 20 90 | "
Bwfemeﬂ;gﬁ;s?fl;tol)h:&‘tss::(l:ﬁznf'rﬁ?t?ﬂ 7 - 90429 Niirnberg Ope| kropf de

Autohaus KROPF GmbH ] [



