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WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All 

Unschlagbar klein und vielseitig: das neue Multitalent im 
Mini-Format 

 

Jettingen-Scheppach, 16. Januar 2017 – Die WMF KÜCHENminis® sind aus 

unseren Küchen im urbanen Umfeld seit einigen Jahren nicht mehr 

wegzudenken. Regelmäßig entwickelt die WMF Group weitere kompakte, 

kluge Elektrokleingeräte für Ein- bis Zwei-Personen-Haushalte und für 

kleine Küchen. Aber auch für all diejenigen, die sparsam mit Ressourcen 

und Energie umgehen möchten, die Wert auf gesunde Ernährung legen 

und Spaß am selbst zubereiteten Genuss haben. 

Als absolutes Highlight zum Jahresanfang 2017 stellt WMF die 

unschlagbar kleine WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All vor. 

Sie ist besonders kompakt und dennoch ein echtes Multitalent, eben eine 

für alles. Ob Rühren, Schneiden, Kneten, Mahlen oder sogar Mixen! 

Diese Eine-für-Alles-Maschine aus der Serie der WMF KÜCHENminis® 

braucht extrem wenig Platz. Sie ist 42 Prozent kleiner als die WMF Profi 

Plus, dazu auch 28 Prozent leichter. Mit der breiten Zubehörauswahl 

macht die erste WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All täglich 

Lust auf selbst Zubereitetes. Jeden Tag – morgens, mittags und abends. 

Wie wäre es zum Beispiel mit einem gesunden Smoothie und frischen 

Brötchen schon zum Frühstück, einem knackigen Salat zum Mittag, 

selbstgebackenem Kuchen am Nachmittag, leckerer Pasta am Abend oder 

raffinierten Cocktails zur Happy Hour? Und typisch WMF: Die WMF 

KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All ist toll designt – es gibt sie in 

den trendig-soften Metallicfarben grau, rosé und creme. 

 

Mit ihrer Leistung von bis zu 430 Watt und einem planetarischen Rührwerk 

ist die kleine WMF KÜCHENminis® One for All eine absolut leistungsfähige 

Küchenmaschine und findet zugleich auf einer Stellfläche von nur etwa 23 x 

35 cm ihren Platz. Die drei Liter Rührschüssel aus Cromargan® ist groß 

genug für Teigmengen bis zu einem Kilogramm und die im Paket enthaltene 

Spritzschutz-Befestigung am Rührarm mit Nachfüllöffnung erleichtert das 

Handling erheblich. Hebt man den Rührarm aus der Schüssel, so gibt der 
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Spritzschutz automatisch die Schüsselöffnung frei. Die One for All wird 

zudem mit Flachrührer, Schneebesen, Knethaken, Teigschaber und 

Mixeraufsatz geliefert. 

Die WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine kann somit noch mehr: Außer 

einem Teigprofi ist sie auch ein kompakter Mixer mit einem 0,8 Liter 

Glaskrug. Er mixt mit bis zu 16.000 Umdrehungen pro Minute und ist so für 

die Zubereitung von Smoothies, Crushed Ice und Co. bestens geeignet. Dank 

Speed Assistent mit acht Geschwindigkeitsstufen, Unterhebstufe, Softanlauf 

und Puls-Funktion für den Mixer ist die kleine One for All mit vielen 

technischen Raffinessen ausgestattet, die das Backen, Mixen und selber 

Zubereiten zum Kinderspiel werden lassen. Der Safety Assistent mit 

automatischer Abschaltung beim Anheben des Rührarms oder durch 

Abnehmen der Deckel der Zubehöraufnahmen macht das Gerät auch absolut 

(kinder-)sicher. Apropos Zubehör: Mit eben jenem kann die neue WMF 

KÜCHENminis® One for All Küchenmaschine auch zum Fleischwolf werden, 

Gebäck spritzen, Gemüse schneiden und leckere Pasta produzieren. Erstmalig 

hat die Küchenmaschine von WMF einen Timer mit Zeituhr, die signalisiert, 

wenn die eingestellten Minuten abgelaufen sind (das ist praktisch wenn man 

Teige ruhen lassen möchte) und eine Countdown-Funktion mit automatischer 

Abschaltung. Die integrierte Kabelaufwicklung sorgt dafür, dass alles perfekt 

verstaut ist und keine Kabel „draußen bleiben“. Das Ganzmetallgehäuse gibt 

es mit hochwertigem Farbfinish in den Varianten dark grey, ivory mud und 

powder rose. 

Die WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All ist zu einem UVP* von 

449,99 Euro ab Februar 2017 im Handel erhältlich. 

 

Plus Extra-Zubehör 

Mit weiteren Zubehörteilen kann die WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine 

One for All noch mehr leisten. Dann liefert sie von selbstgemachtem 

Hackfleisch bis Spritzgebäck und von frischen Nudeln über geraspelten Salat 

bis geriebenen Käse so ziemlich alles, damit man begeistert backen, mixen, 

rühren und leckere Zutaten frisch zubereiten kann. Alle Zubehörteile der 

bisherigen WMF Profi Plus Küchenmaschine sind mit der kleinen WMF 

KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All kompatibel. 
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WMF Profi Plus Fleischwolf 

„Hackfleisch-Maker“ 

Einen Fleischwolf aus Aluminium Druckguss gibt es als Aufsatz für die WMF 

KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All. Mit seinem 4-flügligen Messer, 

zwei Lochscheiben für feineres und gröberes Hackfleisch, Stopfer, 

Stopferdeckel und Vorratsschale ist er bestens ausgerüstet. 

Der WMF Profi Plus Fleischwolf ist zu einem UVP* von 79,99 Euro im Handel 

erhältlich. 

 

WMF Profi Plus Spritzgebäck-Aufsatz 

„Sternchen backen“ 

Der WMF Profi Plus Spritzgebäck-Aufsatz aus Cromargan® für vier 

verschiedene Gebäckformen ist spülmaschinenfest. Der Aufsatz für das 

Spritzgebäck muss zusammen mit dem WMF Profi Plus Fleischwolf verwendet 

werden. 

Der WMF Profi Plus Spritzgebäck-Aufsatz ist zu einem UVP* von 14,99 Euro 

im Handel erhältlich. 

 

WMF Profi Plus Gemüseschneider 

„Von Gemüse, Parmesan bis Rösti“ 

Vier auswechselbare Cromargan® Schneideinsätze für feines oder grobes 

Raspeln, dünne oder dicke Scheiben, versprechen reichlich Unterstützung 

beim Backen und Kochen. Gehäuse: Aluminium Druckguss. 

Der WMF Profi Plus Gemüseschneider ist zu einem UVP* von 79,99 Euro im 

Handel erhältlich. 

 

WMF Profi Plus Pasta-Maker-Zubehör 

„Pasta frisch und handgemacht“ 

Für den Pasta- und Italienfan: Mit der Pasta-Walze für Teigplatten bis max. 

140 mm Breite und den Schneidaufsätzen für Tagliatelle oder Spaghetti ist 

es ein Kinderspiel, selbst frische Pasta zu machen. Nachdem die WMF 

KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All den Teig gerührt hat, wird der 
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jeweilige Aufsatz auf die Küchenmaschine gesetzt. Nun muss der Teig nur 

noch gewalzt und geschnitten werden. Dazu eine leckere Soße und fertig ist 

die selbstgemachte frische Pasta. Gehäuse: Aluminium Druckguss. 

Das WMF Profi Plus Pasta-Maker-Zubehör ist im Handel erhältlich. UVP* 

Teigroller: 109,99 Euro; UVP* Spaghetti-Schneider: 89,99 Euro; UVP* 

Tagliatelle-Schneider: 89,99 Euro. 

 

WMF KÜCHENminis® 

Gesunde Nahrungsmittel, schonende Zubereitung, Downsizing und 

Effizienzsteigerung – ganz im Sinne von „weniger ist mehr“ wird wichtiger 

denn je. Die WMF KÜCHENminis® wurden im Hinblick auf eine deutliche 

Platzersparnis, die Reduzierung wertvoller Ressourcen und um Energie zu 

sparen entwickelt. Eine intuitive Bedienung und die Möglichkeit der 

Einzelportionierung zeichnen diese Serie aus. Mit dem gewissen Extra sowie 

viel Liebe zum Detail bei Design und Funktionalität sind die WMF 

KÜCHENminis® die perfekten Begleiter in der modernen Küche für Ein- bis 

Zwei-Personen-Haushalte. 

Die aktuellen WMF KÜCHENminis® sind zugleich Teil einer größeren Familie. 

Sie harmonieren durch ihre klaren Formen und die WMF typische 

Designsprache mit allen anderen Produkten aus dem My WMF Cromargan® 

Küchenset, das kontinuierlich wächst. 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 

 

6.919 Zeichen 

 

Fotos und weitere Informationen zu diesem Artikel oder zu den 

Elektrokleingeräten der WMF Group können Sie anfordern unter info@pco-

communications.de oder herunterladen unter www.pco-communications.de.  
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WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All  

„Kleines Multitalent“  

  

 

 

 

 

 

Design und Funktionen: 

� Maximale Leistung (bis zu 430 Watt) auf kleinster Stellfläche  
(22,7 cm x 35,0 cm)  

� 3,0 Liter Rührschüssel aus Cromargan® für Teigmenge bis zu 1,0 kg  

� Planetarisches Rührwerk  

� Enthaltenes Zubehör: Flachrührer, Schneebesen und Knethaken, 
Mixeraufsatz, Teigschaber 

� Speed Assistent mit 8 Geschwindigkeitsstufen, Unterhebstufe und Puls-
Funktion für Kompaktmixer 

� Softanlauf 

� Spritzschutz mit Befestigung am Rührarm und Nachfüllöffnung  

� Safety Assistent mit automatischer Abschaltung beim Anheben des 
Rührarms oder durch Abnehmen der Deckel der Zubehöraufnahmen 

� Timer mit Zeituhr, Countdown-Funktion und automatischer 
Abschaltung  

� Kompaktmixer 0,8 Liter mit bis zu 16.000 U/min für die Zubereitung 
von Smoothies; Crushed Ice und Co., Mixeraufsatz aus Glas 

� Ganzmetallgehäuse mit hochwertigem Farbfinish in den Varianten dark 
grey, ivory mud und powder rose 

� Integrierte Kabelaufwicklung 

UVP* (inkl. MwSt.): 449,99 Euro 

Den WMF KÜCHENminis® Küchenmaschine One for All erhalten Sie ab 
Februar 2017 im Fach- und Einzelhandel. 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH  
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WMF Profi Plus Fleischwolf

„Hackfleisch-Maker“ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Design und Funktionen: 

� 2 Lochscheiben – fein, grob

� Inklusive Stopfer, Stopferdeckel und Vorratsschale

Einfüllen 

� 4-flügliges Edelstahlmesser

� Gehäuse Aluminium-Druckguss

UVP* (inkl. Mwst): 79,99 Euro

Den WMF Profi Plus Fleischwolf

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH

Fleischwolf 

fein, grob 

Stopfer, Stopferdeckel und Vorratsschale zum leichten 

esser 

Druckguss 

inkl. Mwst): 79,99 Euro 

Fleischwolf erhalten Sie im Fach- und Einzelhandel. 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 
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WMF Profi Plus Spritzgebäck-Aufsatz 

„Sternchen backen“ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Design und Funktionen: 

� Cromargan® 

� Für 4 verschiedene Gebäckformen 

� Spülmaschinenfest 

� Nur in Verbindung mit dem WMF Profi Plus Fleischwolf verwendbar  

UVP* (inkl. Mwst): 14,99 Euro 

Den WMF Profi Plus Spritzgebäck-Aufsatz erhalten Sie im Fach- und 

Einzelhandel. 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 
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WMF Profi Plus Gemüseschneider

„Von Gemüse, Parmesan bis Rösti“

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Design und Funktionen: 

� 4 auswechselbare Cromargan® Schneid

• feiner Raspeleinsatz

• grober Raspeleinsatz

• dünne Scheiben

• dicke Scheiben

� Gehäuse Aluminium-Druckguss

UVP* (inkl. Mwst): 79,99 Euro

Den WMF Profi Plus Gemüseschneider

Einzelhandel. 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH

 

Gemüseschneider 

Parmesan bis Rösti“ 

4 auswechselbare Cromargan® Schneid- und Reibeeinsätze: 

feiner Raspeleinsatz 

grober Raspeleinsatz 

dünne Scheiben 

dicke Scheiben 

Druckguss 

inkl. Mwst): 79,99 Euro 

Profi Plus Gemüseschneider erhalten Sie im Fach- und 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 
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WMF Profi Plus Pasta-Maker-Zubehör 

„Pasta frisch und handgemacht“ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Design und Funktionen: 

� Teigroller für Teigplatten:  

• max. 140 mm Breite  

• 9 Stufen zur Einstellung der Teigdicke 

� Schneidaufsatz für Tagliatelle 

� Schneidaufsatz für Spaghetti 

� Aluminium Druckguss 

UVP* (inkl. Mwst):  

• Teigroller: 109,99 Euro 

• Spaghetti-Schneider: 89,99 Euro 

• Tagliatelle-Schneider: 89,99 Euro 

Das WMF Profi Plus Pasta-Maker-Zubehör erhalten Sie im Fach- und 

Einzelhandel. 

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 

 


