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PRESSEMITTEILUNG
Auerstedt, 11. November 2019
Toskanische Triiffel in der Toskana des Ostens

Kulinarische Tradition fortgefiihrt: Ende der vergangenen Woche fanden im Restaurant
~Reinhardt’s im Schloss™ einmal mehr die Triffelabende statt. Wie bereits in den vergangenen
Jahren reiste Claudia Weber-Saglam vom Weingut Aglioni bei San Miniato fir diese Termine
extra nach Auerstedt. Mit im Gepack hatte sie frische weiBe Triffel aus der Toskana, welche
sie gemeinsam mit dem Team rund um Kati und Frank Reinhardt zu einem delikaten Menu
verarbeitete.
Zum Einstieg wurde Baguette mit getriffeltem Speckschaum aus Colonnato gereicht, gefolgt
von Risotto und Pasta mit Triiffeln. Héhepunkt des Menls bildeten Medaillons vom Hirsch an
Calvadossauce mit Pastinakenpiree und Triffelspdanen. Und zum Abschluss kamen die Gaste
in den Genuss verschiedener Kasesorten und einer Schafskasecreme mit weiBem Triffel.
An beiden Abenden freuten sich die Gastgeber Uber ein gut gefillltes Restaurant, welches
Triffel-Stammgaste und neue Gesichter gleichermaBen beherbergte. Dabei lockten die
Veranstaltungen Gourmets aus der unmittelbaren Umgebung aber auch aus ferneren Gefilden
an.
Sowohl Frau Weber-Saglam als auch das Ehepaar Reinhardt zeigten sich zufrieden mit den
Triffelabenden und betonten die gut gewachsene Kooperation zwischen dem Weingut Aglioni
und dem Auerstedter Restaurant. Auch im nachsten Jahr soll wieder ein Triffelessen
stattfinden. Die Termine stehen bereits fest: 4. und 5. November 2020.
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