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Die ersten Feigen sind reif

Pfalz.Marketing lidt zu “Feigenwochen” in ausgewihlten Restaurants

NEUSTADT/WEINSTR. 29.7.2011 (pm.) Die ersten reifen Feigen sind in der Pfalz
schon geerntet, doch das kithle Wetter Ende Juli hat den gro3en Reifeschub noch
hinausgezogert: ,,Bis jetzt hat es nur getrépfelt, aber wenn im August einige heil3e
Tage kommen, dann geht es richtig rund*, erlautert Feigen-Experte Werner Ollig, der
Leiter der Gartenakademie Rheinland-Pfalz beim Dienstleistungszentrum Rheinpfalz
(DLR). Etwa zwei Monate lang konnen in der feigenreichsten Region Deutschlands
die exotischen Friichte geerntet und gekostet werden. Dazu ladt die Initiative
Pfalz.Marketing zu ,,Pfilzer Feigenwochen® in ausgewihlten Restaurants und
organisiert fiir den Handel mit den Friichten eine ,,Feigenborse® im Internet. Nach
Angaben von Pfalz.Marketing wachsen im mediterranen Klima der Pfalz etwa 50.000
Feigenbaume und —striucher, so viele wie nirgendwo sonst in Deutschland.
Schitzungen zufolge werden jahrlich etwa 80.000 Kilo Feigen geerntet. Die Friichte
werden allerdings ausschlieBllich von der heimischen Gastronomie verarbeitet oder
von Privatleuten verzehrt. Einen Handel im gréB3eren Stil gibt es ebenso wenig wie
einen erwerbsmafigen Anbau.

Ollig erwartet in diesem Jahr , keine Riesenernte, aber eine ansehnliche Menge*.
Vor allem an Feigenbidumen, die geschiitzt etwa in Hausnihe stehen, sind schon jetzt
die ersten Friichte reif. Und bald, so Ollig, werde das Feigenparadies Pfalz seinem
Namen alle Ehre machen: ,,Wenn es mehrere Tage hintereinander heil3 ist, kann man
zusehen, wie die Friichte reifen®, sagte er. Die einzelnen Feigen seien durch die hohe
Wirmesumme der vergangenen Monate ,,relativ gro3. Wie im Vorjahr, als die Ernte
durch Kilteschiden fast vollig ausfiel, gibt es aber auch in diesem Jahr Schaden durch
die strengen Winterfroste. ,,Viele Pflanzen, die frei und ungeschitzt standen, sind
vollig herunter gefroren und bringen in diesem Jahr mit Sicherheit keinen Ertrag®,
weil3 der Experte. Viele der Feigenpflanzen in der Rheinebene, am Haardtrand oder
anderswo in der Pfalz, haben die Kilte indes gut tiberstanden. ,,Bis in den September
hinein, diirfen wir uns jetzt auf siiBe Feigen vom Baum freuen®, heil3t es bei
Pfalz.Marketing. .



Wer jetzt auf den Geschmack gekommen ist, findet im Internet unter
www.pfalz.de nicht nur jede Menge Informationen tber die Pfilzer Feigen, sondern
auch die Adressen von 12 ausgewihlten Restaurants, die Feigengerichte auf der Karte
haben. Die Restaurants nehmen an den ,,Pfilzer Feigenwochen® teil, welche die
Initiative Pfalz.Marketing organisiert. Beteiligt bei der diesjiahrigen Aktion sind:
,Restaurant Admiral“ in Weisenheim am Berg, ,,Gourmetrestaurant im Hotel Schloss
Edesheim® in Edesheim, ,,Gutshof Ziegelhttte* in Edenkoben; ,,Hotel Pfalzblick® in
Dahn, ,,Keller’s Keller in Ruppertsberg, ,,Kurpark-Hotel* in Bad Diirkheim,
,,JLandgasthof Sonnenhof™ in Siebeldingen, ,,L.eopold Restaurant im Weingut von
Winning* in Deidesheim, ,,Pfalzhotel Asselheim® in Grunstadt, das ,,Restaurant-Hotel
Backmulde® in Speyer, das Hotel und Restaurant ,,Schwarzer Hahn im Hotel
Deidesheimer Hof* und das ,,Waldhaus Wilhelm® in Maikammer. Uber einen ,,link*
zu dem teilnehmenden Restaurant konnen Interessenten weitere Informationen
abrufen. Je nach Vegetationsverlauf enden die ,,Feigenwochen® spitestens Mitte
September.

Um den Handel mit den paradiesischen Friichtchen zu vereinfachen, hat
Pfalz.Marketing wieder eine Feigenb6rse — ebenfalls im Internet unter www.pfalz.de -
eingerichtet. Dort kénnen sich alle eintragen, die Feigen verkaufen moéchten,
umgekehrt konnen sich auch diejenigen registrieren lassen, die Friichte kaufen
mochten. Gerade bei den Verkdufern wurde diese Einrichtung in den vergangenen
Jahren stets gut angenommen, berichtet Pfalz.Marketing-Geschiftsfithrer Dr. Detlev
Janik.

Die etwa 80 Gramm schweren Friichte werden meist zwischen Mitte Juli bis Mitte
September reif, in guten Jahren wie 1999 und 2005 erlaubt das milde Klima der Pfalz
sogar eine zweite Ernte im Spitherbst. Hundert bis zweihundert Friichte trigt ein
ausgewachsener Baum, die Pfalzer Ernte kann daher auf mindestens 80.000 Kilo
geschitzt werden. Weil die Friichte rasch verderben, miissen sie frisch verarbeitet
werden. Abhingig von Grof3e und Aussehen wird eine frische Feige derzeit fiir etwa
30 Cent verkauf
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