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iglo startet mit leckeren Produktneuheiten in die 

Sommersaison  

 

Hamburg, 23.05.2013 – Pünktlich zur bevorstehenden Sommerzeit 

bringt der Hamburger Tiefkühlkosthersteller iglo gleich vier 

schmackhafte Innovationen in den Handel.  Die drei neuen Gemüse-

Ideen Mittelmeer Küche sowie Blatt-Spinat mit Feta sorgen für 

Urlaubsfeeling in deutschen Küchen.   

 

 

Kulinarische Reise mit iglo durch die Mittelmeerregion:  

Für alle, die den einzigartigen und besonderen Geschmack der mediterranen 

Küche lieben und immer auf der Suche nach besonderer kulinarischer 

Raffinesse sind, gibt es ab Juni die neuen Gemüse-Ideen Mittelmeer Küche 

von iglo im Tiefkühlregal. Die drei abwechslungsreichen Gemüse-Variationen 

aus typisch mediterranem Gemüse und feinen Kräutern zaubern im 

Handumdrehen sommerlichen Genuss auf den Teller. Einfach kurz in der 

Pfanne braten, mit gegrilltem Fleisch oder Fisch servieren – und fertig.  

 

 

 

 

Für sizilianische Genussmomente sorgen iglo Gemüse-Ideen Mittelmeer 

Küche Sicilia mit gegrillten Auberginen, Zucchini, Kartoffelspalten und 

Paprika. Vollendet wird die leckere Gemüse-Variation durch feine Kräuter wie 

Basilikum und Petersilie. Die iglo Gemüse-Ideen Mittelmeer Küche 

Toscana verwöhnen mit gebackenen Kartoffeln, Zucchini und Paprika, 

verfeinert mit Rosmarin und Thymian. Den echten Geschmack der 

südfranzösischen Küche bieten gegrillte Kartoffelscheiben, Paprika und grüne 

iglo Gemüse-Ideen 

Mittelmeer Küche  
Provence 

iglo Gemüse-Ideen 

Mittelmeer Küche  
Sicilia 

iglo Gemüse-Ideen 

Mittelmeer Küche  
Toscana 



Presseinformation 

Bohnen sowie feine Kräuter der iglo Gemüse-Ideen Mittelmeer Küche 

Provence.  

 

Die neuen Gemüse-Ideen Mittelmeer Küche sind ab Juni 2013 im 

Tiefkühlregal erhältlich (350 Gramm Packung à 2,59 Euro). 

 

 

iglo Rahm-Spinat: Neue Kreation mit Genuss-Garantie  

Auch die iglo Spinat-Familie bekommt Zuwachs: Blatt-Spinat mit Feta heißt 

die neueste Kreation, an der sich nicht nur Liebhaber des grünen Gemüses, 

sondern auch von Pasta erfreuen können. Der mit echtem Feta und Tomaten 

verfeinerte Spinat ist leicht portionierbar und im Handumdrehen zubereitet. 

Einfach kurz in einem Topf erhitzen und zum Beispiel mit frischer Pasta 

servieren und fertig ist ein leckeres Nudel-Gericht (300 Gramm Packung à 

1,99 Euro).   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weiteres Bildmaterial stellen wir Ihnen bei Bedarf sehr gerne zur Verfügung. 

Abdruck honorarfrei bei Quellenangabe „iglo“. Um ein Belegexemplar wird 

gebeten.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

iglo Blatt-Spinat mit Feta 
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Die iglo GmbH ist das in Deutschland und Europa führende Markenunternehmen im Bereich 
Tiefkühlkost mit den Schwerpunkten Fisch, Gemüse und Geflügel. Mit dem Versprechen „Jeden 

Tag eine leckere Idee“ bietet iglo Verbrauchern täglich kulinarische Inspiration für eine 
abwechslungsreiche und ausgewogene Ernährung, gepaart mit exzellentem Geschmack und 
hohem Nährwertanspruch.  
 
In Zusammenarbeit mit dem Kulinarik-Experten Thomas Krause entwickelt iglo regelmäßig neue 
leckere Rezeptideen für Groß und Klein. Zu den erfolgreichsten Produkten der iglo GmbH zählen 
iglo Fischstäbchen und iglo Rahm-Spinat. iglo ist seit 1959 im deutschen Tiefkühlsegment tätig 
und Marken-Marktführer in den Bereichen Gemüse und Fisch. 
 
Die iglo GmbH  ist Teil der iglo Foods Group, die unter der Marke iglo sowie ihrem britisch-

irischen Pendant Birds Eye und dem italienischen  Pendant Findus in derzeit 17 Ländern 

Tiefkühlprodukte vertreibt. Die Produkte entsprechen höchsten Qualitätsstandards, werden auf 
nachhaltige und sozialverträgliche Weise hergestellt und ernte- bzw. fangfrisch tiefgefroren. Sitz 
der Gesellschaft ist Hamburg, Produktionsstandorte in Deutschland sind Reken im Münsterland 
und Bremerhaven. 
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