Grand SPA Resort

AROSA-® Kitzbiihel

PRESSEMITTEILUNG
Eduard Hitzberger neuer Kiichenchef im Grand SPA Resort A-ROSA Kitzbiihel
~Arme Leute-Menii” in exklusivem Ambiente

KitzbUhel, 09.06.2008 — Das A-ROSA Kitzbthel erhebt sich in den kulinarischen
Sternehimmel: Der mehrfach ausgezeichnete Sternekoch Eduard Hitzberger (53)
GUbernimmt ab sofort im A-ROSA Kitzbuhel die Leitung aller gastronomischer Bereiche
des 5-Sterne Superior Resorts. Neben dem Buffetrestaurant ,Streif” und dem
~Restaurant im Golfhaus” gehoért dazu auch das Gourmetrestaurant ,Kaps”. ,Ich freue
mich sehr, dass wir das A-ROSA Resort und damit auch Kitzbihel um eine exklusive
gastronomische Adresse bereichern kdnnen”, sagt Hoteldirektor Stephan Meier. Das
besondere Engagement des Klichenchefs gilt der kulinarischen Neukonzeption des
~Kaps”, das unter seiner persénlichen Leitung am 19. Juni 2008 wiederer6ffnet wird.
Dabei holt sich Hitzberger einen renommierten Restaurantleiter an seine Seite: Der
25jahrige Nils Blimke, der zuletzt in der Schwarzwaldstube der Traube-Tonbach,
Baiersbronn, gearbeitet hat, wird zusammen mit Hitzberger fir einen exzellenten Service
stehen und auBergewodhnliche Restaurantkonzepte einfihren.

Derzeit erarbeitet Eduard Hitzberger die gastronomischen Konzepte der drei
Restaurants und stellt die unterschiedlich verantwortlichen Kiichenteams zusammen. , Es
macht mir viel Freude, meiner kulinarischen Kreativitat in diesem exklusiven Resort
freien Lauf zu lassen”, betont Hitzberger. Als erste MaBBnahmen erhalt das
Gourmetrestaurant ein eigenes Team sowie eine selbststandige Kiichenabteilung, die
ausschlieBlich fur das ,Kaps” zustandig sind.

Hitzbergers Ziel ist es, neben den Gasten des Resorts klinftig auch eine attraktive
kulinarische Adresse flr externe Gaste in Kitzbthl zu etablieren. Mit seinem , Lightstyle”
Konzept hat der Sternekoch auf héchstem Niveau Menis entwickelt. Diese leichten
Mens sind auch in seinen Buchveréffentlichungen ,, Genuf3 statt Verzicht” und , Gro3e
Kiche light” zu finden. Ein Baustein seines neuen Gourmet Konzeptes ist das ,,Arme
Leute Menu”. ,Hier werden langst in Vergessenheit geratene regionale Produkte
Uberraschend zeitgemaf prasentiert und mit einer gesunden Kiiche kombiniert”, stellt
Hitzberger seine Ideen vor. Die von ihm entwickelte Gourmetkiiche entspricht genau den
Bedurfnissen der Gaste eines Grand SPA Resorts A-ROSA.

Der geburtige Osterreicher Hitzberger gilt als einer der renommiertesten Kéche in der
Schweiz. Bis zum Jahr 2007 war er Kiichenchef im Restaurant , La Bellezza” des Hotels
»Paradies” in Ftan. Dieses Feinschmeckerrestaurant wurde unter seiner Leitung mit zwei
Michelin-Sternen und 18 Punkten im Gault Millau ausgezeichnet und gehérte damit zu
den hochstdekorierten Adressen des Landes. Er wurde dreimal zum ,,Koch des Jahres”
in der Schweiz gewahlt: 1998 durch die ,,Weltwoche”, 2005 durch die Zeitschrift
»Bilanz” und 2006 durch den , Bertelsmann Restaurant & Hotel Guide”.

Im Stil eines alten Tiroler Schlosses in einmaliger Lage oberhalb von Kitzbiihel wurde das A-ROSA
Resort im Dezember 2005 eréffnet und ist umgeben von einem der traditionsreichsten Golfplitze
Osterreichs. Der Spa- und Sportbereich SPA-ROSA erstreckt sich Giber 3.000 Quadratmeter und
bietet Wellness mit Anwendungen auf h6chstem Niveau. Anfang Mai wurde das A-ROSA
Kitzbtihel mit dem SPA Diamond Award als , Bestes SPA-Resort des Jahres 2008” vom Busche
Verlag ausgezeichnet und vom ,,GroBen Restaurant & Hotelguide” von Bertelsmann zum besten
Hotel 2008 in Osterreich gekdirt.
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